
SPECIFICA DI PRODOTTO

PRODOTTO

REFERENZA

NOTE PRODOTTO

Certificato IGP

Caratteristiche organolettiche OGM / Radiazioni ionizzanti

Caratteristiche chimico-fisiche Dichiarazione in accordo al reg. 1169/11 in materia di allergeni e 
successivi aggiornamenti

Parametro Target Tolleranza

Contiene Solfiti

Monari Federzoni DR 2.2.3-1   Rev: 1

ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP
1TAN25_5888A_AB

Ingredienti: aceto di vino, mosto d'uva cotto, colorante: caramello E150d. 
Contiene solfiti.

Aspetto: limpido e brillante
Colore: bruno intenso
Odore: caratteristico, persistente, intenso e delicato, gradevolmente acetico
Sapore: agrodolce equilibrato, gradevole e caratteristico

Ai sensi del Reg. 1829/2003 / CE e del Reg. 1830/2003 / CE, non è richiesta alcuna 
etichettatura  OGM. Il prodotto non è irradiato (Reg 1169/11)

Caratteristiche Microbiologiche
Parametro Accettabilità

Valori Nutrizionali 100 ml per 10 ml Modalità e temperatura di conservazione

Data di Scadenza

% Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400 kJ /2000 kcal)

Conservare il prodotto in luogo fresco e asciutto, non esporlo alla radiazione solare.
Conservare a temperatura compresa tra i +4 e +30°C, evitare forti sbalzi di 

temperatura.

Per legge l' aceto non necessita di date di scadenza. Richieste specifiche del cliente 
e/o normative di Paesi sia comunitari che extra CE, vengono valutate di volta in volta

Responsabile Qualità
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Densità g/ml min 1,06 - -

Acidità g/100ml min 6 - -

Titolo Alcolometrico %vol max 1,5 - -

Anidride Solforosa Tot mg/l max 100 - -

Ceneri g/l min 2,5 - -

Coliformi totali < 10 ufc/ml

Stafilococco aureo (coag. pos.)  Assente in 25 g

Salmonella 0 ufc/ml

Listeria monocytogenes 0 ufc/ml

Escherichia coli < 10 ufc/ml

Calorie kJ 300 30 <1%

Calorie Kcal 70 7 <1%

Grassi g 0 0 0%

di cui acidi grassi saturi g 0 0 0%

Carboidrati g 12 1,2 <1%

di cui Zuccheri g 12 1,2 <1%

Proteine g 0,8 <0,5 <1%

Sale g 0,08 <0,01 <1%


