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COD. 0405 WURSTEL Servelade 2 Pz con pelle Puro Suino 200 g

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO E DELLA TECNOLOGIA DI PRODUZIONE

Prodotto realizzato con carni nazionali ed estere tutte di provenienza da macelli e laboratori di
sezionamento europei soggetti ad autocontrollo ai sensi del regolamento CE 852/2004. Le carni
vengono triturate finemente al cutter. Durante la triturazione vengono aggiunti gli additivi e gli altri
ingredienti. L impasto cosi ottenuto viene insaccato manualmente in budelli naturali. Dopo la
cottura a vapore e I’affumicatura “naturale” il wurstel viene confezionato sottovuoto. Dopo il
confezionamento il prodotto viene sottoposto a trattamento termico di pastorizzazione. Il prodotto e
da consumare previa cottura.

INGREDIENTI |

INGREDIENTI: Carne di suino (75%), acqua, grasso suino, amidi, sale, fibra vegetale, regolatore
di acidita: E331,destrosio, proteine vegetali idrolizzate, stabilizzante: E452, antiossidante: E301,
aromi, aromi di affumicatura, conservante: E250.

Origine carne:UE

CARATTERISTICHE CHIMICHE

Risultato Unita di misura

207 kcal
ENERGIA 362 K
GRASSI 14 g/100g
DI CUI: ACIDI GRASSI SATURI 5,6 g/100g
CARBOIDRATI 3,5 g/100g
DI CUIl: ZUCCHERI 0,5 g/100g
PROTEINE 16 9/100g
SALE 2,8 g/100g
Aw >0.92
NITRITI (in mg/kg di NaNO,) Entro i limiti di legge
Allergeni (Dir. 2003/89/CE e Assenti
succ.agg.)

La tipologia del prodotto (emulsione di carni) non consente di esprimere standards chimici rigidi, ma solo
valori medi di riferimento da ritenersi puramente indicativi.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

PARAMETRI U.M. VALORI CAMPIONE
Escherichia coli UFCl/g <100
Staphylococcus aureus UFC/g <100
Listeria monocytogenes In25¢ Assente
Salmonella In25¢g Assente

Dati medi su rapporti di prova effettuati nell’ambito del piano di autocontrollo aziendale.
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| CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ASPETTO ESTERNO Liscio
ASPETTO INTERNO Impasto finemente macinato
CONSISTENZA Elastica
ODORE Tipico di prodotto affumicato
SAPORE Caratteristico
COLORE Leggermente bruno
CARATTERISTICHE FISICHE
FORMA Cilindrica
DIMENSIONI 14 cm x 32 mm O ca.
PESO 100 g
PESO CONFEZIONE 200 g (2 pezzi)
CONFEZIONAMENTO

MATERIALLI Film termoretraibile termoresistente
TECNICA DI | Sottovuoto con trattamento termico di
CONDIZIONAMENTO pastorizzazione dopo confezionamento.
CONTENUTO CARTONE 12 confezioni
DIMENSIONI CARTONE 230 x 160 x 290 mm
EAN 13 8001847004055

SHELF LIFE 120 giorni

SHELF LIFE GARANTITA 100 giorni

| TRASPORTO E STOCCAGGIO | Refrigerato da 0°C a + 4°C

L’attivita produttiva dell’azienda ¢ sottoposta a procedure di autocontrollo secondo quanto previsto
dalla normativa vigente. La Segata S.p.A. € in possesso dei seguenti numeri di riconoscimento
comunitario: CE IT 529 L

|DATA ULTIMA REVISIONE 16/01/2024

L’Assicurazione Qualita pud revisionare periodicamente il contenuto di tale scheda tecnica. E cura del
cliente accertarsi di essere in possesso dell’ultima revisione aggiornata.



